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Vata din zahar de stele

Ce poti cumpadra cu 500.000 de euro pe timp de criza?
Printre altele, 0 oaza de gastronomie tehno-emotionald, sub semnatura unuia
dintre primii 50 de bucatari ai lumii.

n mare amator de tutun de
buna calitate imi explica,
demult, diferenta intre
tigara si trabuc: ,Tigara
se fumeazi cand vrei tu, trabucul se
fumeaza cind vrea el“. Mai exact, in
functie de momentul zilei, de bautura
din pahar side armonialucrurilor
inconjuratoare. Amras. Acum, asezata
pe un fotoliu din ,,Camera trabuce-
lor si a cognacelor®din
Restaurantul Heritage,
incep sa-i deslusesc maibine
metafora. Asemeni unui
trabuc rafinat, nicibucéi-
tdriafind - ,haute cuisine®
-nu se consuma cu ochii
lipiti de ceas, intr-o pauza
de mas4, ci se savureaza
in voie, lamomentul opor-
tun. Un moment care nu este
nicidecum o figura de stil,
pentru ca un fel sofisticat de
mancare isi poate schimba
complet gustul pret de-o plimbare intre
partersiterasa. Cel putin asa sustine
Juan Amador, unul dintre cei 50 de
bucatari ai lumii laureati cu ,,Oscarul
pentru gastronomie“ sub forma a trei
stele Michelin.

»Am ficut experimentul cu Juan®,
povesteste Ana Patriciu, reprezen-
tantul actionarilor majoritari ai
Heritage, ,am gustat din carnea gatita
de el in bucatirie, apoi in restaurant
si, pdnd sa ajungem pe terasa de iarn4,
gustul deja se schimbase®. La haute
cuisine se aplica principiul parfu-
mului care isi dezviluie treptat notele:
aromele si savoarea mancarii evolu-
eaza, se schimba si se dezviluie incetul
cuincetul auditorului de gust.

In ultimele sapte luni de cand
lucreaza larelansarea Restaurantului
Heritage din centrul Capitalei, Ana
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si-a petrecut aproape tot timpul in
universul lui Juan Amador, neamtul
de origine cataland care semneaza
noua directie gastronomica a localului.
Amprenta sa culinara este o combi-
natie intre bucdtiria franceza (,,mama
tuturor bucitariilor), cea spaniola
(savuroasd siplind de pasiune) si cea
germand (consistenta si exactd), sub
otitulaturd care i apartine: gastro-

nomie tehno-emotionald. Pe limba -
ori mai bine zis pe papilele gustative! —
ale celor carei-au gustat creatiile, asta
inseamnad cé fiecare fel de méncare este
gandit ca o suma a componentelor indi-
viduale (80% aduse din striinitate),
care sunt puse in valoare, fiecare in
parte, cu ajutorul unor tehnici gastro-
nomice elaborate.

Printre cele 25 de persoane care
formeaza efectivul restaurantului se
afla un Maitre d’, o meserie uitatd in
Romania zilelor noastre, dar si trei
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bucatari din echipa lui Juan Amador.
Doi dintre acestia, bucatarul-sef si
sous-chef-ul, sunt cotati cu cte o stea
Michelin. La o prima stea aspira si
Heritage, in cel mult doi ani. In limbajul
celui mai faimos sistem de clasificare
internationala alocalurilor, acestaar

fi un inceput mai mult decit promi-
tator. Trei stele Michelin desemneaza
unlocal pentru care ,,meritd sa facio
calitorie” (doar 81 de astfel
delocurise afld in toata
lumea), doua stele au localu-
rile pentru care ,, merita sa
faciunocolin drumul tau®,
iar o steainseamna,,intere-
santsi plin de perspective®.
De anul viitor, restaurantul
vaincepe si demersurile de
intrare in grupul ,,Relais

& Chateaux*, o comuni-
tate exclusivistd a celor mai
frumoase restaurante si
hoteluri din toatd lumea.

Indiferent daca vorbeste despre
viitoarea stea Michelin, despre amor-
tizarea investitiei de 500.000 de euro
sau despre unul dintre deserturile sale
preferate ,.by Juan Amador* - vata
de zahir cu aromai de fructul pasi-
unii - Ana Patriciu povesteste totul cu
ribdarea unui connoisseur al dome-
niului. De un an de zile, Heritage a
devenit proiectul siu de suflet, care
vine si-i confirme si destinatia de
carierd aleasa.

,De cénd am inceput si lucrez in
HORECA, mi-am dat seama ci acesta
este drumul meu“ explicd Ana, care
alucrat inainte in cadrul agentiei de
publicitate Odyssey si mai conduce
in prezent si restaurantul Madame
Pogany din Capitala. ,,Stiu clar ca asta
este ceea ce-mi doresc sé fac de-acum
incolo.#
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